
豚骨ラーメンと相性抜群の辛子高菜が主役のピリ辛まぜそば

商品名
希望小売価格

(税抜)
内容量

製品サイズ
D×W×H(mm)

ケースサイズ
D×W×H(mm)

JANコード ケースJANコード ＩＴＦコード

 高菜豚骨まぜそば 252円 90ｇ 146×146×75 300×445×157 4901773103256 4901773103263 04901773103263

商品パッケージ

2026年7月6日
新発売 高菜豚骨まぜそば

商品特長

開発背景

豚骨味のまぜそば第二弾。今回は豚
骨ラーメンの具材としても人気の「辛
子高菜」の美味しさを広めるべく開発
に至りました。夏の暑い時期に食べた
くなるピリ辛の味わいは豚骨味と相性
抜群。真空パックした辛子高菜のシャ
キシャキとした食感で、一口食べると
止まらない、癖になる一品です。

高菜の緑色を基調にしたパッケージ。

歯切れが良く、スープ
の絡みが良い湯切り
専用の中細めん。

展開イメージ
まぜそば新発売！

数量
限定

サンポー食品
公式SNSで
発売情報
発信中

（X）

（Instagram）

約10万人

約1万人
フォロワー数

フォロワー数

湯切りしためんに、まず
香り高いごま油入りの調
味油をかけて、全体にな
じませます。厳選された
豚骨エキス入りの粉末
スープは、辛子高菜にあ
う味わいに仕上げました。
甘辛唐辛子、ねぎ、ごま
入り。

７月７日は高菜の日！
高菜を食べよう！

め ん 辛子高菜

九州産の高菜を使用。
ごま油で炒めた辛子
高菜は豚骨ラーメン
店の卓上にあるような
シャキシャキと歯ごた
えのある食感。豚骨
味が締まるちょうどい
いピリ辛加減も美味し

さのポイント！
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中四国 近畿 全国

2022年

2023年

2024年

2025年

九州では認知度の高い「高菜」ですが、他エリアでも高菜
使用の商品の売上増加傾向！全国的に高菜の人気度
が年々上昇しているといえます！

市場動向

３年で

約１８７％
３年で

約１５３％
３年で

約１３４％

サンポー食品の「高菜ラーメン」

は40年前の発売当初より、乾燥

高菜ではなく漬物タイプの辛子

高菜を採用しています！
SINCE 1985

熱湯 3分 （切刃：22番）

【RDS POSデータ 中四国・近畿・全国SM 2022～2025年】

「高菜」を使用した加工食品（インスタント食品・調味料・麺類など）の売上金額推移

【千円】

あといれ粉末スープ
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